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Аннотация 

Целью данного исследования является оценка возможности использования эфирного масла семян 

Carum carvi L. в качестве биологического вещества для контроля роста микробов порчи картофеля 

во время хранения. Химический состав эфирного масла семян тмина, проанализированный с 

помощью ГХ-МС и газовой хроматографии с пламенно-ионизационным детектором (ГХ-ПИД), 

привел к идентификации двенадцати соединений, из которых карвон был основным, с процентным 

содержанием 75.64% от общего содержания. Сравнение микробных профилей различных образцов 

картофеля показало присутствие рода Citrobacter и трех различных родов грибов: Aspergillus, 

Phytophthora и Fusarium только для загрязненных клубней картофеля с внутренней розовой 

пигментацией. Таким образом, была изучена антимикробная активность эфирного масла тмина в 

отношении этих штаммов. Антимикробную активность масла в отношении выделенных штаммов 

оценивали методом диффузии в агар с использованием различных объемов (10, 20, 50 и 100 мкл). 

Все испытанные штаммы дозозависимо подавляли эфирное масло тмина. Полученные результаты 

предполагают использование Carum carvi L. как перспективного природного вещества для 

консервирования картофеля контактным паровым методом. 
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