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SAŽETAK 

 

Proučavane su termičke stabilnosti antocijana u komercijalnim sokovima jagode i borovnice u 

temperaturnom opsegu od 75 do 95oC. Rezultati su pokazali da termička degradacija antocijana sledi 

kinetiku reakcije prvog reda. Degradacija zavisna od temperature je adekvatno modelovana prema 

Arrhenius-ovoj jednačini. U toku zagrevanja, antocijani u soku od jagode se brže degradiraju nego u soku 

od borovnice, sa energijama aktivacije od 75.99 kJ/mol i 73.27 kJ/mol. Cijanidin-3-glukozid (cyd-3-glu) je 

više osetljiv na termički tretman of pelargonidin-glikozida u soku od jagode. Delfinidin-glikozidi su više 

osetljivi na termički tretman od cijanidin-glikozida u soku od borovnice. Međutim, cyd-3-glu u soku od 

jagode je više osetljiv na termički tretman nego u soku od borovnice. Dobijeni rezultati za aktivacione 

entalpije pokazuju da je degradacioni proces endoterman, a Gibbs-ove slobodne energije aktivacije ukazuju 

da nije spontan. 
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